Cozonhac

TRADICNI RUMUNSKA VANOCKA S KAKAEM A ORECHY

ingredience postup

» MIéko zahfejeme (max. na 40 °C), trochu ho odebereme
do misky a rozdrobime do néj drozdi, pridame 2 IZicky

Testo cukru a 1zicku mouky, pofadné zamichame a nechame
e 500 gr hladké mouky 15 minut kynout
e 25 g cerstvého drozdi « do zbylého mléka dame v3echen vanilkovy i obycejny
e 150 gr cukru cukr a nechdme rozpustit.

¢ Do misy dame mouku, pfidame smés s drozdim, Zloutky,
rum. trest, citronovou kiru, sil a rozpusténé maslo.
e Zacneme michat a postupné pridavame mléko s jiz

e 1 vanilkovy cukr
e kira z ptlky citronu

o 3 Zloutky rozpusténym cukrem a michame nékolik minut. Tésto
e 200 ml mléka se nesmi lepit, kdyztak pfidame mouku.

e rumovou trest  Kdyz je tésto zpracované, nechame ho vykynout 1

o Spetka soli hodinu pod utérkou.

e Na napln Slehame bilky se Spetkou soli a s citronovou
$tavou. AZ zacne pripominat snih, pfiddme cukr
Népli a proslehame.
, e Pridame kakao a opatrné promichame, poté pfisypeme
e 3 bl|ky p p pote prisyp

letvich vlasskich ofechs ofechy a vmichame je do smésy.
> I miEgEn e gen ereeil  Vykynuté tésto rozdélime na dvé stejné velké casti a z

e 75¢grmasla

e 20 g kakaa kazdé vélime silnj$i obdelnik jako pFi pFipravé $tridlu a
e 50 g cukru moucka obé diikladné namazeme néplni.
o Stéva z pllky citronu * (Qba obdelniky srolujeme peclivé do copl. Tyto dva copy

nasledné do sebe zapleteme.
 Takto pripraveny cozonac dame do formy na srnéi hibet
o trochu oleje na pomazani potre[ne trochovu oleje ? peceme na 160°C cca 30 minut
e Vyndéme a potieme vejcem a posypeme cukrem,

* 1vejcena ponja%anl prikryjeme alobalem a poté dopeceme jeste na 180°C na
e cukr na posypani 25 - 30 minut.
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o Spetka soli



